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Cos starego, cos nowego,
cos pozyczonego, cos niebieskiego...

Oferta SOMETHING BLU zmienia marzenia w rzeczywistos¢,
czerpiac inspiracje ze wspaniate] wiktoriariskiej tradycji slubnej.

Niech w tych chwilach wypetnionych szczesciem towarzyszy Ci co$ starego, cos nowego, cos
pozyczonego i cos niebieskiego. Stare i nowe symbolizuja przejscie do kolejnego fascynujacego
rozdziatu Twojego zycia. Co$ pozyczonego to znak rodzinnej i przyjacielskiej troski. Kolor
niebieski zas tradycyjnie uznawany byt za barwe przynoszaca szczgscie. Powiadano, ze niebieski
akcent w stroju slubnym jest znakiem szczerosci uczuc. Ten wiashie symbol czystosci, mitosci
i wiernosci umiescilismy w sercu przysiegi, ktéra sktadamy Tobie, zobowigzujac sig stworzy¢ dla
Ciebie jedyne w swoim rodzaju wesele w hotelu Radisson Blu Sobieski.

Oto nasza przysiega: Slubujemy stworzy¢ dla Ciebie przyjecie niczym ze snéw — stylowe,
wyrafinowane, wolne od trosk i potknie¢. Od pierwszego az po ostatni taniec.

Twoje wesele zostanie pieczofowicie zaplanowane przez nasz doswiadczony zespét planistéw,

ktdrzy dotoza wszelkich staran, by wyjs¢ naprzeciw Twym oczekiwaniom i przyozdobic kazdy

punkt programu odrobina magii. Dzieki naszym ustugom Yes | Can*" oraz pieknej sali weselnej
Ten dzien bedzie taki jak Ty — wyjatkowy.




U progu naszego hotelu rozwiniemy dla Ciebie czerwony dywan, a nasz przyjazny
I doswiadczony zespét powita Ciebie i Twoich gosci
oraz bedzie do Twej dyspozycji podczas catego wieczoru.

Oferujemy wachlarz spersonalizowanych pakietéw all inclusive zaprojektowanych, aby ufatwi¢
zycie naszym klientom. Twoi goscie z pewnoscia docenig swéj pobyt w naszych eleganckich
i modnie urzadzonych pokojach, cieszac sie swobodnym dostepem do imponujacej oferty ustug
rekreacyjnych naszego hotelu. Dla mfodej pary natomiast przygotujemy apartament $lubny,
ktdry zachwyca romantycznie udekorowanym tézkiem. Atmosfere podkresli ekskluzywna
bawetniana posciel oraz wysmienity szampan.

SOMETHING BLU. Tworzymy wspomnienia, ktére ISnig niezniszczalnym blaskiem.



Raduj sie najpiekniejszym sposrod dni
Oto chwile perfekcji stworzone

specjalnie dla Ciebie

Wybierz jeden z inspirujacych pakietéw weselnych hotelu
Radisson Blu Sobieski. Zjawiskowe wnetrza, bogata oferta gastronomiczna
oraz doskonafa obstuga. Damy Ci wszystko, na co zastugujesz. ..

i wiele wiecej!

Przygotujemy wesele jakiego swiat nie widziat. Kto wie, by¢ moze
rzeczywistos¢ przycmi marzenia? VWyobraz sobie wszystkie najblizsze Ci
osoby ztaczone w mitodci i dzielace sie radoscia. Coz za wspaniaty dzier!

Stworzony, by juz zawsze by¢ ozdoba Twych wspomnier.

To prostsze niz myslisz. VWszystko, co musisz zrobi¢, to zrelaksowac sie...
i btyszczed!

KAZDY Z NASZYCH PAKIETOW WESELNYCH OBEJMUJE:

* zakwaterowanie mfodej pary w hotelowym apartamencie z butelka wina musujacego i koszem owocdw

na powitanie oraz $niadaniem dostarczonym nastepnego poranka przez obstuge pokojowa,
* miejsce parkingowe w garazu podziemnym,
* tort weselny,
* sale restauracyjna na wytacznosc,

* aranzacje sali (okragte, maksymalnie |2-osobowe stoty wraz z krzestami udekorowanymi pokrowcami),

* tradycyjne powitanie chlebem i sola,
* 10% rabatu na wszystkie kolejne imprezy rodzinne dla paristwa mtodych
(chrzciny, komunie, rocznice, imieniny i urodziny) organizowane dla co najmniej 10 osdb.

Ustugi dodatkowe:
* korkowe — 25 PLN brutto za osobe, za dostarczenie alkoholu we witasnym zakresie,
* stacje kulinarne Live Cooking (czas trwania 2 godz, co najmniej 50 osdb).
Pakiety weselne dostepne sa dla przyje¢ organizowanych dla co najmniej 50 oséb. W celu dokonania

rezerwacji prosimy o kontakt z Dziatem Sprzedazy Konferencji i Bankietéw pod numerem telefonu 22 579 10 73

lub za posrednictwem poczty elektronicznej — e-mail: konferencje.sobieski.warszawa@radissonblu.com.



240 PLN

BRUTTO
OD OSOBY

Sky Blu

KOLACJA SERWOWANA
Zupa
Rosét z makaronem

Danie gtéwne (jedno do wyboru)

Zapiekane eskalopki wieprzowe z aromatycznymi pieczarkami,
pomidorami, ziotami i oscypkiem podane w kremowym sosie
z warzywami i ziemniakami z patelni
Filet z okonia nilowego na $wiezym szpinaku podany z pesto
z suszonych pomidordéw i buraczkowymi gnocchi

BUFET WESELNY
Dania zimne
Wybdr ryb wedzonych
Jarzyny z grilla ze Swiezg bazylia
Kompozycja wedlin i migs pieczonych
Pieczony indyk na zimno faszerowany bakaliami
Kompozycja pasztetéw
Rolady migsne z zurawing
Kompozycja seréw z winogronem i orzechami
Owoce krojone ze $wieza mieta

Satatki
Safatka z kolorowych papryk z cebulka dymka
Safatka Cezar z grillowanym kurczakiem
Satatka grecka z serem feta i ziotowym dressingiem winegret
Egzotyczna satatka z owocami
Kompozycja zielonych safat z dressingiem (do wyboru: tatarski,
zurawinowy, chrzanowy, tzatziki, cheddar)

Marynaty
Pieczarki, korniszony, cebulka, papryka, sliwki, grzybki
Suréwki oraz dodatki
Suréwki: z marchwi, z pomidordéw i ogérkdw, z pora,
z selera, z biatej kapusty, z czerwonej kapusty
Wybdr jasnego i ciemnego pieczywa
Masto ziotowe i Smietankowe

Dania gorace
Filety z sandacza w sosie maslano-ziofowym

Fileciki z kurczecia z owocami w sosie brzoskwiniowo-morelowym

Pierogi z migesem, boczkiem i cebula
Ziemniaki zapiekane z pomidorami
Risotto warzywne
Grillowane jarzyny sezonowe w ziofach
Marchewka i fasolka szparagowa z mastem

Bufet deserowy
Wybdr krdlewskich ciast tortowych
Sernik krakowski
Szarlotka jabtkowa
Kremdwka
Deser jogurtowy
Galaretki owocowe z bita sSmietana
Ciasteczka musowe
Sosy: waniliowy, owocowy, czekoladowy

Tort weselny

Pakiet napojow bezalkoholowych

Kawa, herbata, woda mineralna gazowana i niegazowana,
soki owocowe, napoje gazowane

Napoje oraz bufet weselny s3 dostepne przez 8 godzin.



265 PLN

BRUTTO
OD OSOBY

True Blu

KOLACJA SERWOWANA
Zupa (jedna do wyboru)
Zur staropolski na zakwasie z chleba Zytniego
podawany z jajkiem i biata kietbasa
Krem szparagowy z wedzonym tososiem

Danie gtéwne (jedno do wyboru)
Pieczona piers z kaczki z duszonymi jabtkami
i sosem rodzynkowym podana z kluseczkami leniwymi
i jarzynami sezonowymi
Filet z tososia w kremie kaparowym
z gotowanymi ziemniakami i warzywami z wody

BUFET WESELNY
Dania zimne
Wybdr ryb wedzonych: fosos, pstrag, makrela
Kompozycja pasztetéw

Rolady migsne z bakaliami

Sery z orzechami i winogronami

Trio sledziowe z sosem koperkowym,

$mietanowym i korzennym

Roladki drobiowe z serem feta

Mozzarella z pomidorowym pesto

Satatki
Satatka z mozzarella, sosem ze $wiezej bazylii i orzeszkami pinii
Safatka z kurczaka i ananasa
Satatka grecka z serem feta
Kompozycja zielonych satat z dodatkami
(kapary, anchois, wedzony fosos, szynka, pieczarki)
Safatka jarzynowa
Satatka $ledziowa
Safatka jajeczna
Satatka z kietbasy i sera
Satatka ziemniaczana

Dodatki
Sosy: tzatziki, zurawinowy, chrzanowy, tatarski
Wybdr jasnego i ciemnego pieczywa
Masfo ziotowe i $mietankowe
Stét staropolski
Wybdr wiejskich przysmakéw: kaszanka, salceson biaty, kietbasa
biata, kietbasa mysliwska, kabanosy
Wybdr pasztetéw, rolmopsy z suszong sliwka, smalec z jabtkiem

Wybdr pieczonych mies z piklami, cielecina, karczek wieprzowy,

ozorki w galarecie, schab po warszawsku, roladki z golonki,
szynka podkomorzego
Pomidory, ogérki, biata i czerwona kapusta, zielone sataty,
¢wikta, chrzan, sos tatarski, zurawina, chleb wiejski

Marynaty
Prawdziwki, pieczarki, papryka, sliwki, ogérki kiszone

Dania gorace
Filet z fososia norweskiego w sosie maslano-ziotowym
Filet z kurczaka w sosie z sera roquefort
Eskalopki wieprzowe w sosie chardonnay
Gnocchi z satata, rukola i suszonymi pomidorami
Zapiekane szparagi w sosie gorgonzola z suszonymi pomidorami
Ziemniaki z koperkiem
Mtoda kapusta ze $wiezo siekanym koperkiem (kiszona sezonowo)
Grillowane warzywa w ziotach

Bufet deserowy
Tarta clafoutis
Ciasteczka musowe
Sernik krakowski z sosem (waniliowym, owocowym, czekoladowym)
Musy z biatej i ciemnej czekolady
Szarlotka
Tartoletki owocowe
Ciastko czekoladowe z gruszka
Kompozycja krojonych owocdéw ze swieza migta

Tort weselny

Pakiet napojow bezalkoholowych

Kawa, herbata, woda mineralna gazowana i niegazowana,
soki owocowe, napoje gazowane

Napoje oraz bufet weselny sa dostepne przez 8 godzin.



310 PLN

BRUTTO
OD OSOBY

Royal Blu

KOLACJA SERWOWANA
Zupa
Krem marchwiowo-dyniowy z imbirem
Barszcz czerwony z krokiecikiem (serwowany po pétocy)

Danie gtéwne (jedno do wyboru)
Marynowana poledwica wieprzowa w tymianku z sosem z zielonego pieprzu
i borowikéw podana na tortellini szparagowym i z torcikiem z grillowanych warzyw
Filet z sandacza podany na kremowym sosie szafranowo-waniliowym
z racuszkami z ziemniakdéw i warzywami

BUFET WESELNY
Dania zimne
Suszone pomidory nadziewane serem mozzarella ze $wieza bazylia
Krewetki koktajlowe z mango, melonem i $wieza kolendra
Miniroladki z tortilli nadziewane serkiem Philadelphia, warzywami, tososiem norweskim i selerem
Roladki z grillowanego baktazana z serem kozim i suszonymi pomidorami
Trio z fososia norweskiego z limonkami i tartym chrzanem
Kuleczki serowe z szynka serrano, pomidorami i oliwkami
Trio z tososia norweskiego z serem kozim i kaparami na pumpernikiu
Mus z kaczki z morelami na stodkiej chatce z minigruszka marynowana w imbirze i chili
Mus z pieczonego baktazana na lisciach cykorii z marynowanymi matzami i kolendra
Minipomidorki z mozzarella koktajlowa i sosem pesto
Szynka parmeniska nadziewana rukola z serem gorgonzola i suszonymi pomidorami
Tapenada z czarnych oliwek z szynka parmeriska, selerem naciowym i ptatkami parmezanu

Satatki
Mozzarella z sosem ze $wiezej bazylii oraz orzeszkdw pinii
Satatka z kurczaka i ananasa
Satatka grecka z serem feta i ziofowym dressingiem winegret
Kompozycja zielonych satat z dodatkami
(grzanki, wedzony tosos, szynka, pieczarki)
Safatka tajska z sosem sojowym

Dodatki
Sosy: tzatziki, zurawinowy, chrzanowy
Wybdér jasnego i ciemnego pieczywa
Masto ziotowe i $mietankowe

Marynaty
Pieczarki, koriszony, cebulka
Stacja z kucharzem
Szynki z prosigcia marynowane w przyprawach z sosem

(do wyboru: piwno-miodowy, z gorgonzoli i suszonych pomidordw,

grzybowy z zielonym pieprzem)

Marynowane krewetki i matze z czosnkiem, czuszka i $wieza kolendra

Dania gorace
Zupa grzybowa ze $wiezo siekanym koperkiem
Filet z tososia norweskiego w sosie maslano-ziotowym
Duszony indyk fricassée w chili podany w sosie
z gorgonzoli ze szpinakiem i orzeszkami pinii

Marynowane eskalopki wieprzowe
W sosie aromatyzowanym winem chardonnay
Wihoskie kluseczki gnocchi z satata, rukola,
suszonymi pomidorami i kaparami
Zapiekane szparagi w sosie z gorgonzoli
z suszonymi pomidorami
Ziemniaki z koperkiem
Kompozycja z grillowanych warzyw z aromatycznymi ziotami
Buraczki w miodzie

Bufet deserowy
Tarta clafoutis
Ciasteczka musowe
Musy owocowe
Sernik krakowski z sosami
(do wyboru: waniliowy, owocowy, czekoladowy)
Szarlotka
Tartoletki owocowe
Ciastko czekoladowe z gruszka
Kompozycja krojonych owocdéw ze swiezg migta
Musy z biafej i ciemnej czekolady

Tort weselny

Pakiet napojow bezalkoholowych

Kawa, herbata, woda mineralna gazowana i niegazowana,
soki owocowe, napoje gazowane

Napoje oraz bufet weselny s3 dostepne przez 8 godzin.



Palkiety napojow do oferty weselnej

NAPOJE WLICZONEW CENE PAKIETOW WESELNYCH
Kawa, herbata, woda mineralna gazowana i niegazowana, soki owocowe (jabtkowy, pomarariczowy, grejpfrutowy),
napoje gazowane (Pepsi, Pepsi Light, Mirinda, 7 Up)
Konsumpcja bez ograniczert do 8 godzin. Kazda nastepna rozpoczeta godzina ptatna dodatkowo |5 PLN brutto od osoby.

PAKIETY ALKOHOLI DOSTEPNE ZA DODATKOWA OPLATA

PAKIET |
Wino stotowe biate i czerwone
Piwo lane

Cena: 33 PLN brutto od osoby
Konsumpcja bez ograniczers do 8 godzin.
Kazda nastepna rozpoczeta godzina pfatna dodatkowo |4 PLN brutto od osoby.

PAKIET Il
Wino stotowe biafe i czerwone
Piwo lane
Wédka polska (Zubréwka Biata)

Cena: 77 PLN brutto od osoby
Konsumpcja bez ograniczert do 8 godzin.
Kazda nastepna rozpoczeta godzina pfatna dodatkowo |7 PLN brutto od osoby.

PAKIET 111
Wino stotowe biate i czerwone
Piwo lane
Wiédka polska (Zubréwka Biata)
Whisky Johnnie Walker Red Label
Gin Finsbury
Campari
Martini (Bianco, Rosso, Extra Dry)
Rum Bacardi

Cena: 150 PLN brutto od osoby
Konsumpcja bez ograniczer do 8 godzin.
Kazda nastepna rozpoczeta godzina pfatna dodatkowo 20 PLN brutto od osoby.




Stacje kulinarne live cooking

Gotowanie na zywo odbywa sie przez 2 godziny. Stacje kulinarne sa dostepne dla przyjec liczacych co najmniej 50 oséb.

DOLCE VITA - WLOSKIE INSPIRACJE
Wybdr makaronu: tagliatelle, farfalle, penne, fusilli
Sosy do wyboru: z owocdw morza, klasyczny pomidorowy sos boloriski ze $wiezo tartym parmezanem,
bazyliowy sos pesto z orzeszkami pinii, sos grzybowy Alfredo
Cena: 38 PLN brutto od osoby

KONNICHIWA! POZDROWIENIA Z KRAJU KWITNACE] WISNI
Wybdr smakowitych maki sushi i nigiri sushi z chrzanem japoriskim wasabi, marynowanym imbirem
i sosem Kikkoman przygotowywanych przez kucharza na zywo w obecnosci gosci
Cena: 45 PLN brutto od osoby

UCZTA U SEDZIEGO W SOPLICOWIE
Szynki z prosiecia marynowane w przyprawach i miodzie na zyczenie serwowane z sosem piwno-miodowym,
sosem z gorgonzoli i suszonych pomidordw lub sosem z grzybdw lesnych i zielonego pieprzu
Patelnia duszonej mtodej kapusty kiszonej sezonowo z golonkami pieczonymi w piwie porter
Prosie pieczone w catosci z nadzieniem z kaszy gryczanej i podrobéw podane z aromatycznym sosem ze smardzéw
lub lekko pikantnym sosem pieczeniowym z nutg zielonego pieprzu
Cena: 38 PLN brutto od osoby

DOMOWA PIEROGARNIA W STU ODStONACH
Wybdr tradycyjnych domowych pierogéw: z miesem i grzybami,
ruskie (z twarogiem, ziemniakami i skwarkami), ze szpinakiem
Wybdr soséw i dodatkdw: sos grzybowy, sos cebulowy, bazyliowy sos pesto,
okrasa z prazonego boczku i smazonej cebulki
Cena: 35 PLN brutto od osoby

FRUTTI DI MARE
Krewetki krélewskie, o$miorniczki, matze oraz sercéwki smazone na zywo przez kucharza i podane z sosami oraz
dodatkami do wyboru: papryka, czosnkiem, cebula, octem balsamicznym, sosem cytrynowym z kropla soku z limonki,
sosem z duszonych pomidordw ze swieza kolendra, bazyliowym sosem pesto
Cena: 48 PLN brutto od osoby

VIVA LA MEXICO!
Tradycyjne meksykariskie kukurydziane i pszenne tortille z farszem do wyboru: z kurczakiem,
z piklowana wotowina, z turiczykiem, z warzywami
Dodatki i salsy do wyboru: kwasna $mietana, pomidory concasse, safata lodowa,
piérka czerwonej cebuli, salsa z sera cheddar, salsa pomidorowa z kropla tabasco
Cena: 34 PLN brutto od osoby

SWIETO ZIEMNIACZANYCH PRZYSMAKOW
Smazone na zywo placki ziemniaczane, do wyboru: tradycyjne, z cukinia, z dynia, z kiszona kapusta
Sosy i dodatki do wyboru: sos miodowo-musztardowy, sos borowikowy, salsa pomidorowa, ryby wedzone, kawior czerwony
Cena: 36 PLN brutto od osoby

SEN TEKSANSKIEGO FARMERA
Pieczony rostbef z amerykariskiej wotowiny krojony przez kucharza w obecnosci gosci
Sosy i dodatki do wyboru: sos BBQ, sos ananasowy z chili, sos z zurawiny amerykariskiej,
czerwona fasola z pomidorami, gotowana na parze kukurydza podana na goraco
Cena: 32 PLN brutto od osoby

ZEGLUJAC POSROD NORWESKICH FIORDOW
Pieczony toso$ skandynawski
Sosy do wyboru: grzybowy, musztardowy, sliwkowy
toso$ na szpinaku w kruchym ciedcie
Cena: 43 PLN brutto od osoby

HISZPANSKA FIESTA Z PAELLA

Patelnia z tradycyjna paella z krélikiem, owocami morza, warzywami i oliwkami z aromatem szafranu
Cena 3| PLN brutto od osoby

WIELKIE GRECKIE WESELE U ZORBY
Wybdr migs pieczonych po grecku: kotleciki jagniece, kofta z jagnieciny, miniszasztyki z wieprzowiny
Sosy do wyboru: klasyczny sos ailloli na bazie majonezu, sos mietowo-rozmarynowy, sos pomidorowy z oliwkami
Cena: 38 PLN brutto od osoby



ZIELONO MI!I WIOSENNE PRZEBUDZENIE
Kompozycja kolorowych satat i szeroki wybdr dodatkdw
Dressingi do wyboru: ziotowy winegret, Cezar, 1000 wysp, francuski z oliwa i musztarda Dijon, blue cheese
Cena: 30 PLN brutto od osoby

Z WIZYTA W LODOWYM IMPERIUM - GLOBALNE OCHtLODZENIE WARUNKI REZERWAC]I | PLATNOSCI
Wybdr lodéw w rozmaitych smakach komponowanych wedle zyczenia gosci I. 6000 PLN brutto bezzwrotnego zadatku jako gwarancja rezerwacji wskazanego terminu
Wybdr dodatkdw: gorace maliny, sliwki duszone w przyprawach korzennych z piernikowa nuta — pfatne w ciggu 7 dni od daty dokonania rezerwacji. Po uptywie wskazanego terminu
Sosy zimne: waniliowy, czekoladowy, owocowy rezerwacja zostaje automatycznie anulowana.
Safatka z owocdw potudniowych 2. Doptata do 50% przewidywanych kosztéw przyjecia
Mieszanka $wiezych owocdw, wafle, andruty, czekoladowe rurki, — pfatne na jeden miesiac przed planowang data imprezy.
posypka czekoladowa lub owocowa, widrki kokosowe, prazone migdaty 3. Dopfata do 100% kosztdw przyjecia
Cena: 28 PLN brutto od osoby — ptatne na siedem dni przed data imprezy.
Dodatkowe koszty (np. zmiana liczby oséb, dodatkowe zamdwienia) pokryte zostana w dniu imprezy.
MAKSIMUM KALORII - FONTANNA BELGIJSKIE] CZEKOLADY W przypadku nie uiszczenia zadatku lub dopfaty do 50% przewidywanych kosztéw

hotel moze odstapi¢ od umowy po wczesniejszym wysfaniu droga elektroniczng wezwania do zapfaty.
W przypadku oséb prywatnych hotel akceptuje ptatnosé gotdwka, karta kredytowa lub przelewem
L L - (przedpfata na konto: Bank Pekao SA IV Oddz. Warszawa 561240105311 11000004422659).
Dodatki: pianki marshmallow, wafle, andruty, swieze truskawki (sezonowo),

krojone i filetowane owoce potudniowe (pomararicze, banany, ananasy) W przypadku .Wybrania os.tatniej forfmy ptatnosci prpsimy o przestanie potwierdzenia wykonania przelewu
. na adres e-mail: konferencje.sobieski.warszawa@radissonblu.com lub faksem na numer: +48 22 658 |3 65.
Cena: 26 PLN brutto od osoby

Efektowna fontanna z czekolada
(biafa, gorzka, mleczna lub aromatyzowang i koloryzowana wedtug uznania, np. ajerkoniakiem)

WARUNKI ANULAC]I
W przypadku rezygnacji (odstapienia od umowy za zapfata odstepnego)
z organizowania imprezy w hotelu w terminie krétszym niz:
I. 50 dni przed ustalong data imprezy
— odstepne wynosi 30% ustalonej wartosci imprezy.

CZEKOLADOWY RAJ] Z POKUSA AMARETTO
Czekoladowe brownie serwowane na goraco z wisniami i likierem amaretto
Cena: 26 PLN brutto od osoby

ANTONOWKOWA NOSTALGIA 2. 40 dni przed ustalona data imprezy
Szarlotka na ciepto z lodami waniliowymi i cynamonowymi — odstepne wynosi 50% ustalonej wartosci imprezy.
Cena: 25 PLN brutto od osoby 3. 30 dni przez ustalong data imprezy

— odstepne wynosi 80% ustalonej wartosci imprezy.

StODKI PODWIECZOREK U ZUZANNY
Smazone i flambirowane na zywo klasyczne francuskie Crépes Suzette
podawane z sosem pomarariczowym i likierem Grand Marnier
Cena: 25 PLN brutto od osoby
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